


UN V%ﬂw TRA CUCINA

ORIENTALE E MONDO OCCIDENTALE,
DOVE GUSTI E SAPORI SI AVVICINANO
E SI LEGANO SAPIENTEMENTE.
UN'ESPERIENZA FUSION CHE
MESCOLA USANZE, STORIE E TRADIZIONI.
UNA PARTENZA VERSO UNA NUOVA
AVVENTURA CHE MIRA ALLA CONQUISTA
DEL PALATO ATTRAVERSO TECNICHE E
SPERIMENTAZIONI INNOVATIVE.




Mewivcera  ~
KOUN SUSHI MONOPOLI  \«

FORMULA ALL YOU CAN EAT

PREZZO PRANZO
Sabato, Domenica e festivi:
€26,90
Bevande e dolci esclusi.

Bambini di
altezza inferiore a 120 cm:
€12,00.

Si avvisa la gentile clientela di
ordinare solo quanto verra
effettivamente consumato.
Eventuali pietanze avanzate

comportano una maggiorazione
sul conto finale.

Coperto €2




ALLERGENI



1 HARUMAKI DI GAMBERI"

i Croccanti involtini di pasta con un
oF gustoso ripieno di gamberi

: H\?
_ ;Eﬁ‘: (2 pezzi)
| Wt 3

2 HARUMAKI* 3 INVOLTINI VIETNAMITA®

Croccanti involtini di pasta con un Croccanti involtini di pasta thai con

gustoso ripieno di verdure (2 pezzi) un gustoso ripieno di carne di maiale,
verdure (2 pezzi)
# 3 # 4

4 MONEY BAG" 5 GOMA WAKAME" 6 EDAMAME"

Croccanti involtini di pasta con un Alghe aromatizzate. Baccelli di soia.

gustoso ripieno di verdure misto

(2 pezzi)

# 3 o ‘4 o4 5
e

7 CRACK DI GAMBERI 8 PATATINE FRITTE 9 PANE DOLCE AL VAPORE"

Pane dolce cinese con crema all'uovo

(2 pezzi)
W oLk 2 L 3 L 3,50




10 PANE ORIENTALE AL
VAPORE"

Pane cinese a doppia lievitazione
(2 pezzi)

% 8 €3

11 GYOZA*

Ravioli di carne di maiale e verdure
(4 pezzi)

S €3.50

13 SHAO MAI"

Ravioli di gamberi, carne di maiale,
carota (4 pezzi)

P €5

12 GYOZA GRIGLIATI"

Ravioli di carne di maiale e verdure
(4 pezzi)

W oL ‘4

14 GUA BAO SALMONE

Gua bao con salmone alla piastra,
insalata sesamo e salsa teriyaki
(1 pezzo)

Wik £ @ 7

15 GUA BAO POLLO FRITTO"

Gua bao con pollo fritto, insalata
sesamo e mayo
(1 pezzo)

B T 6

16 TAKOYAKI"

Pallina di polpo fritta con salsa
teriyaki e maionese (2 pezzi)

o @ ‘4

17 SAKE TATAKI

Salmone scottato con sesamo
condito in salsa ponzu
(4 pezzi)

& 4 s

18 TONNO TATAKI

Tonno rosso scottato con sesamo
condito in salsa ponzu
(4 pezzi)

€6

320 DIMSUN SPECIALE

W @ ‘6




19 CHICKEN SALAD

Insalata di pollo con salsa d'arachidi

R 5

21 EBI SALAD

Insalata di gamberi con salsa
maionese

%k 8 €5

22 SASHIMI DI SALMONE 23 SASHIMI DI TONNO 24 SASHIMI DI PESCE BIANCO
(5 pezzi) (5 pezzi) (5 pezzi)
x> €6 ) €7 D 6
G
a5 .‘._".;.-ci‘:_'_ -
RN

25 SASHIMI DI PESCE SPADA

(5 pezzi)

26 SASHIMI MISTO

(12 pezzi)

D €12




CARPACCI

E TARTARE

29 CARPACCIO DI PESCE
BIANCO

(5 pezzi)

7

34 TARTARE DI MISTO

Salsa ponzu, olio d' oliva e filange di
patate, sesamo
(1 pezzo)

oo & 10

30 CARPACCIO MISTO

(8 pezzi)

D o B €g

27 CARPACCIO DI SALMONE 28 CARPACCIO DI TONNO

(5 pezzi) (5 pezzi)

D B €7 8

32 TARTARE DI SALMONE 33 TARTARE DI TONNO

Salsa ponzu, olio d'oliva e filange di
patate, sesamo
(1 pezzo)

Salsa di pomodoro, sesamo e olio
d'oliva, filange di patate e sesamo
(1 pezzo)

€9

o of 8 oo &

35 TARTARE SPECIALE

Salmone, avocado e cipolla, fritto
condito con salsa yuzu e olio d'oliva,
sesamo (1 pezzo)

€10




37 TARTARE SAKE MANGO

Tartare di salmone, mango e riso
soffiato nel miele con salsa mango e
ponzu, olio di tartufo e sesamo

38 TARTARE MAGURO MANGO

Tartare di tonno, mango e riso soffiato
nel miele con salsa mango e ponzy,
olio di tartufo e sesamo

(1 pezzo) (1 pezzo)

B o €10 TS €12
CHIRASH]

SUSHI

Avocado, riso, tartare di salmone e
mandorle, tobiko e philadelphia
(1 pezzo)

oo B 9

40 POKE SPECIALE

Riso, gamberi, salmone e avocado,
wakame con cipolla fritto e salsa
teriyaki

oo B 4B Y €12

41 POKE KOUN SALMON
STYLE

Salmone, avocado, mango e gamberi
cotti, granella di pistacchio con salsa
teriyaki e mango

D £k & B €14




43 NIGIRI DI SALMONE

(2 pezzi)

44 NIGIRI DI SALMONE 45 NIGIRI DI TONNO
SCOTTATO

Salsa teriyaki e filange di patate (2 pezzi)

(2 pezzi)

oo o €4 D 4

NIGIRI a8

|
46 NIGIRI DI PESCE BIANCO 47 NIGIRI UNAGI
(2 pezzi) (2 pezzi)
D €3 e o €4
=
48 NIGIRI DI GAMBERO COTTO* 49 NIGIRI DI PESCE SPADA 50 NIGIRI DI HOKKIGAI
Spada scottato con crema di tartufo (2 pezzi)
(2 pezzi) e funghi (2 pezzi)
£ €3 < €5 & €4
; L s
Al
51 NIGIRI RICCIOLA 420 NIGIRI TAMAGO 421 NIGIRI POLPO
Ricciola con tobiko e crema di tartufo (2 pezzi) (2 pezzi)
(2 pezzi)
o= €5 €4 = €4




52 HOSOMAKI DI SURIMI*

(6 pezzi)

£ 4

53 HOSOMAKI DI SALMONE 54 HOSOMAKI DI TONNO

(6 pezzi) (6 pezzi)

55 HOSOMAKI DI PESCE 56 HOSOMAKI DI AVOCADO 57 HOSOMAKI DI CETRIOLO
BIANCO
(6 pezzi)
(6 pezzi) (6 pezzi)
7 €4 3 €3

%,

&
e
58 HOSOMAKI FRITTO 59 HOSOMAKI KATHAIFI 60 HOSOMAKI UNAGI
Salmone, Philadelphia, salsa teriyaki Salmone e salsa teriyaki, kataifi (6 pezzi)

(6 pezzi) (6 pezzi)

oo & ‘4 oo & 5,50 S o 5




62 HOSOMAKI DI GAMBERO
TEMPURA®

Salsa teriyaki
(6 pezzi)

£y o8 5

65 TEMAKI DI SALMONE
E AVOCADO

(1 pezzo)

€5
66 TEMAKI DI TONNO E
AVOCADO
(1 pezzo)
X €5

63 HOSOMAKI DI GAMBERO
COTTO"

(6 pezzi)

£ ‘4

61 HOSOMAKI SPICY SALMONE

Salmone cotto con salsa spicy
(6 pezzi)

D & B €5

64 HOSOMAKI BANANA

Banana fritta con riso e alga,
philadelphia, salsa zafferano
(6 pezzi)

4 B 6

67 TEMAKI DI GAMBERO
IN TEMPURA®

Cetriolo, gambero fritto con filangeé di
patate e salsa teriyaki
(1 pezzo)

W% £ 5

68 TEMAKI DI SALMONE E
PHILADELPHIA

(1 pezzo)

= g 4




72 BLACK ANGEL"

Riso venere, tempura di gamberi,
avocado e philadelphia con salsa
zafferano avvolto da sfoglia di soia

otk £ E 5

73 TEMAKI TUNA STYLE

Riso venere, rucola, tonno cotto e
salsa teriyaki avvolto da sfoglia di
soia

D o €7

69 TEMAKI DI TARTARE DI 70 TEMAKI DI ASTICE
SALMONE CON SALSA
SPICY
(1 pezzo) salsa teriyaki
(1 pezzo)
= ‘4 W Lk

Avocado e astice con cipolla fritta e

71 TEMAKI DELLO CHEF

Tartare di salmone, salsa spicy,
mandorle e pistacchio
(1 pezzo)

> B ® 6

74 ONIRIGI DI SALMONE
CRUDO

(1 pezzo)

75 ONIRIGI DI SALMONE 76 ONIRIGI DI TONNO
COTTO

(1 pezzo) (1 pezzo)

D &£ B €3 D

ONIGIRI

77 ONIRIGI DI GAMBERO
COTTO"

(1 pezzo)

£ 4




81 SUSHI GIO ZUCCHINE

Surimi, gamberi cotti con salsa
zafferano, pasta kataifi
(2 pezzi)

W B €4

79 SUSHI GIO DI TARTARE
DI SALMONE

Condito con olio extravergine
e salsa ponzu
(2 pezzi)

D R =4

78 SUSHI GIO DI PHILADELPHIA

(2 pezzi)
I 4

80 SUSHI GIO DI TOBIKO

(2 pezzi)

82 SUSHI GIO SALMONE
E GAMBERO ROSSO

Condito con olio extravergine e salsa
ponzu, alghe verdi essiccate
(2 pezzi)

D R €5

83 SAKE FLAMBE

Salmone scottato con salsa teriyaki e
granella di pistacchio, filangé di
patate (2 pezzi)

o £ ® 5

84 SUSHI GIO TONNO

Condito con olio extravergine e salsa
ponzu, alghe verdi essiccate
(2 pezzi)

D o €5

85 SUSHI GIO RICCIOLA

Sushi gio di ricciola con salsa ponzu,
olio di oliva e tobiko
(2 pezzi)

D R €8

86 SUSHI GIO TARTUFO

Sushi gio salmone, crema di tartufo e
granella di pistacchio
(2 pezzi)

= @ 7




88 GUNKAN DI SPICY
SALMONE

Salmone con salsa spicy
(2 pezzi)

@
n
>
(3)]

D

89 GUKAN WAKAME (2 pezzi)

& W 3

90 GUNKAN DI TONNO

Tonno e maionese
(2 pezzi)

€5

91 GUKAN KATHAIFI

Surimi, salsa teriyaki, pasta kataifi

(2 pezzi)

W o &

4

92 GUNKAN SALMONE COTTO

Filange di patate e salsa teriyaki
(2 pezzi)

oo £ B €4

87 GUNKAN DI TOBIKO

Uova di pesce volante e philadelphia
(2 pezzi)

D €4,5




URAMAKI
+ 8pz menu alla carta

+4pz menu all you can eat

93 SAKE URAMAKI

Salmone e avocado
(8 pezzi)

€9
94 TONNO URAMAKI
Tonno e avocado
(8 pezzi)
x> €9

95 CALIFORNIA URAMAKI* 96 EBI TEMPURA URAMAKI* 97 YASAI URAMAKI*
Surimi, avocado, maionese Tempura di gambero, cetriolo, filange Tempura di verdura, salsa teriyaki
(8 pezzi) di patate e salsa teriyaki (8 pezzi)
(8 pezzi)
£k ‘9 oo & ‘9 W o2 8

98 CRISPY MIURA MAKI

Salmone cotto e philadelphia,
all'esterno mandorle e salsa teryaki
(8 pezzi)

B % £ B 9




URAMAKI
+ 8pz menu alla carta
* 4pz menu all you can eat

SPECIAL
ROLL

102 TIGER ROLL"

Gambero in tempura, guarniti con
salmone e salsa teriyaki
(8 pezzi)

o £ &£ €2

100 RAINBOW TEMPURA ROLL’

Gambero in tempura, guarniti con
pesce misto e salsa teriyaki
(8 pezzi)

foo £ £ €12

99 RAINBOW ROLL

Salmone, avocado, guarniti con
pesce misto
(8 pezzi)

I 11

101 TARTARE DI SALMONE ROLL"

Gambero in tempura, guarniti con
tartare di salmone scottato e salsa di
teriyaki

(8 pezzi)

B0 ik £ & ‘14

103 PHILADELPHIA SALMONE
ROLL

Philadelphia, avocado, salmone
crudo fuori
(8 pezzi)

g e 11

104 PHILADELPHIA TONNO ROLL

Philadelphia, avocado, tonno
crudo fuori
(8 pezzi)

=B €12

105 SPICY PHILADELPHIA ROLL

Philadelphia, avocado, guarniti con
tartare di salmone e salsa spicy
(8 pezzi)

D €12

106 MEXICAN ROLL

Gambero cotto, salmone, cetriolo,
guarniti con tobiko e salsa spicy
(8 pezzi)

> £% B €12

107 SALMON FLAME ROLL

Salmone cotto, philadelphia, guarniti
con salmone scottato e salsa teriyaki
e filange di patate

(8 pezzi)

Wo L 0@ 12




URAMAKI
+ 8pz menu alla carta
* 4pz menu all you can eat

109 TOP ROLL"

Riso con salmone, philadelphia,
avvolti da alga nori e fritti, conditi con
salsa teriyaki e nocciole (8 pezzi)

LB S R €12

111 FUTOMAKI TEMPURA®

Riso, salmone, tonno e gambero cotto
(8 pezzi)

oo & & 13

113 UNAGI ROLL"

Anguilla, salmone cotto, guarniti con
mayo e salmone scottato, salsa
teriyaki e granella di pistacchio

(8 pezzi)

D f B ® €15

114 FRY ROLL’

Gambero in tempura, philadelphia,
guarnito con salmone scottato e crema
di pistacchio, pastella in tempura

(8 pezzi)

oK LE® €12

116 FISH TEMPURA ROLL *

Tempura di pesce bianco guarnito

con philadelphia e salsa teriyaki e

salsa di rucola, pastella in tempura
(8 pezzi)

oo £ B ‘13

117 EBI SPECIAL ROLL"

Gambero cotto, avocado guarnito con
salmone scottato e salsa teriyaki e
pasta kataifi

(8 pezzi)

oo X% & ‘12

108 CALIFORNIA TEMPURA
ROLL

Polpa di granchio in tempura,
guarniti con philadelphia, granella di
pistacchio e salsa teriyaki (8 pezzi)

Wi ®

€12

112 CREMA ROLL"

Pesce bianco in tempura, guarniti con
tartare di salmone e crema, granella
di pistacchio

(8 pezzi)

oo ‘15

115 DRAGON ROLL"

Gambero in tempura, guarnito con
avocado e tobiko, salsa teriyaki
(8 pezzi)

oo £ & ‘13

118 HOT ROLL

Tartare salmone spicy, branzino
condito con salsa teriyaki, mandorle
(8 pezzi)

Wo LB €11




URAMAKI
+ 8pz menu alla carta
* 4pz menu all you can eat

& 119 ASTICE ROLL

Astice e avocado all'interno, guarnito
con tobiko e salsa teriyaki e filange di
patate

(8 pezzi)

oo 5 &

€14

120 SPECIAL TIGER* 121 LEMON ROLL 122 FARFALLA FISH ROLL"

Gambero in tempura, guarnito con Salmone e philadelphia, avocado, Gambero impanato, philadelphia,

branzino, salsa teriyaki e pasta kataifi filangé di patate, guarnito con ricoperto con salmone scottato, salsa

(8 pezzi) salmone scottato, salsa al limone pistacchio, teriyaki e spicy e granella di
(8 pezzi) pistacchio (8 pezzi)

oo i 4 14 oo & £ B €12

‘14 ol LB

123 HAI ROLL 124 EBI MAIO* 125 NUTELLA ROLL
Salmone, avocado guarnito con Gambero fritto, avocado, philadelphia, Nutella e banana, philadelphia e
tartare di gambero rosso, erbe verdi guarnito con salmone e tartare di granelle_i di nocciole

essiccate e salsa ponzu, olio di oliva tonno e salsa spicy mayo (8 pezzi)

(8 pezzi) (8 pezzi)

D o 15 #H S B

€12 8 €10

126 KOUN ROLL 127 VEGETAL ROLL 128 TARTUFO OIL ROLL
Pesce spada, avocado guarnito con Farcito con avocado, insalata e Salmone crudo e avocado
pesce spada e crema di tartufo e cetriolo condito con salsa di rucola olio di tartufo '
funghi, polvere di alghe essiccate (8 pezzi) (8 pezzi)

(8 pezzi)
& €15

€10

€13




129 MODE ROLL

Salmone cotto, avocado guarniti con
salmone scottato e salsa allo
zafferano, scaglie di mandorle

(8 pezzi)

D4 B ® €12

130 ZHANG ROLL®

Surimi, avocado guarniti con salmone
scottato e salsa di pomodoro, filange
di patate
(8 pezzi)

oo £k ‘14

131 ROLL RICCIOLA

Ricciola e avocado, tobiko
(8 pezzi)

€15

¥

132 EBI RICCIOLA”

Gambero fritto, ricciola scottato con
maionese e salsa teriyaki, tobiko
(8 pezzi)

WS £ B ‘15

134 ZUCCA ROLL"

Fiori di zucca ripieni di gamberi e
surimi, fuori salmone scottato, scaglie
di mozzarella e salsa teriyaki

(8 pezzi)

WOk LE & ‘15

410 ROLL TAMAGO

Uova e cetriolo con philadelphia
speciale e pinoli
(8 pezzi)

& ®B ‘10

411 CICCIO ROLL

Gambero in tempura, cetriolo e
Philadelphia ricoperto di tartara
salmone e masago arare, philadelphia
e cipolla fritta. (8 pezzi)

2 Lk L W €12

412 ASPARAGUS FISH ROLL

Pesce bianco fritto e asparagi fuori
salmone scottato e masago arare,
salsa tartufo e Teriyaki. (8 pezzi)

8y > o €15

413 ASPARAGI ROLL

Asparagi e avocado ricoperto di
masago arare, philadelphia e cipolla
fritta (8 pezzi)

WE ‘12

URAMAKI
+ 8pz menu alla carta
* 4pz menu all you can eat

135 PHILA VENERE ROLL

Philadelphia, avocado all'interno
ricoperto da salmone
(8 pezzi)

D €10

RISO

VENERE 4




136 EBIDEM VENERE ROLL"

Gambero in tempura e cetriolo,
condito con salsa teriyaki e kataifi
(8 pezzi)

Wk 2 10

137 SAKE VENERE ROLL

Salmone cotto e philadelphia, salsa
fruit e filange di patate
(8 pezzi)

oo 8 ‘12

138 BLACK CRAB*

Avocado, polpa di granchio,
cipolla fritta
(8 pezzi)

Wt e 4 ‘10

140 SALMON STICK"
(2 PEZZI)

Gambero impanato con philadelphia,
avvolto da salmone scottato in salsa

di pomodoro, salsa teriyaki, sesamo

oo % £ B 6

141 MISYA STICKY
(2 PEZZI)

Verdura in tempura e philadelphia,
avvolto in salmone scottato con salsa
maionese spicy e teriyaki, granella di
pistacchio

o LB €5

139 BLACK CRISPY SPIGOLA ROLL

Rotolo di riso venere con gambero
fritto, philadelphia avvolto da
branzino scottato e scaglie di
mozzarella, salsa zafferano (8 pezzi)

oo kB 4 €12

PIATTI

SPECIALI

142 RUCOLA STICK
(2 PEZZI)

Rucola avvolta da salmone, condito
con olio di oliva e salsa ponzu,
sesamo

D o €5

143 RURADO
(2 PEZZI)

Salmone affumicato ricoperto con
branzino e condito con salsa di
sesamo e granella di pistacchio

6




144 AMAEBI STICK
(2 PEZZI)

Gambero rosso avvolto nel branzino
con un goccio di wasabi a base di
salsa ponzu

D £% of €8

145 KATAIFI STICK*

Gambero Kataifi avvolto con salmone
scottato, crema di tartufo e scaglie di

mozzarella, salsa teriyaki

WoLB8% 7

146 MANGO STICK

Salmone farcito con mango e rucola
con salsa ponzu e olio d'oliva

D o 6

147 SAUDADE SALMON
(4 PEZZI)

Riso, tartare di salmone e avocado
condito con salsa spicy e tabasco

> 8 5

148 SAUDADE TONNO
(4 PEZZI)

Riso, tonno cotto e philadelphia,
cipolla fritta e salsa teriyaki

L RSRE: 5

149 BLACK SAUDADE
MANDORLE (4 PEZZI)

Riso venere con tartare di salmone,
avocado e scaglie di mandorle, salsa
allo zafferano

> g ® %6

150 BOLLY STICK RED

Sfera di fritto con gambero rosso e
avocado con salsa ponzu e olio di
oliva, erba essiccata

W £ 6

153 BOLLY MANGO
(2 PEZZI)

Sfera di fritto con tartare di salmone,
maionese e salsa mango

oo S

151 BOLLY STICK SALMON
COTTO (2 PEZZI)

Sfera di fritto con salmone cotto,
pistacchio e salsa teriyaki

oL ® 5

152 BANANA STICK
(2 PEZZI)

Sfera di fritto con banana e nutella,
granella di pistacchio

W ® 5

400 CRISPY RICE SALMON
(2 PEZZI)

Riso fritto e philadelphia, ricoperto
con tartare di salmone e maionese

scottato, salsa teriyaki e pistacchio,
granella di pistacchio

B o 8

401 PANE CROSTINO
(2 PEZZI)

Crostino con tartare di branzino
condito con avocado, salsa ponzu e
shiracha piccante.

f o 8 6

402 LAMINAS CHIPS
(2 PEZZI)

Chips di verdure fritte con
philadelphia speciale e gambero
rosso

LK 7




210 TACOS EBI

Gambero fritto, avocado e
philadelphia con salsa teriyaki e
scaglie di tempura

= €9

211 TACOS MAGURO 212 TACOS ASTICE 213 TACOS SALMONE

Tonno cotto e mayo con crema di Astice e mayo con crema di tartufo Tartare di salmone, avocado e

Tartufo ai funghi e cipolla fritto bianco e tobiko, pasta kathaifi philadelphia con salsa spicy e
tobiko

@ €9 D o €10 D o €10




154 TEMPURA KATAIFI*
(2 PEZZI)

Lk 6

155 TEMPURA DI NOCCIOLA® 156 EBI TEMPURA®

(2 PEZZI) (2 PEZZI)
# £ 6 # £ S

s -nl‘.-.m
157 TEMPURA EBI MANDORLA* 158 TEMPURA DI VERDURE 159 TEMPURA DI CALAMARI*
(2 PEZZI) (4PEZZI) (4 PEZZI)
B £k €7 ¥ €4 A €5
4
= 4

" . §= = o F

160 POLLO FRITTO" 161 TEMPURA MIX* 162 BACCALA FRITTO*
(4 PEZZI)

Gambero e verdure in tempura

¥ 5 £ 7 o 8




165 YAKI TORI"

Spiedini di pollo (2pezzi)

€4,50
164 YAKI CALAMARI*
Spiedini di calamari (2pezzi)
& ¢ 5

163 EBI YAKI" 166 SAKE TERIYAKI 167 GAMBERONI*

Spiedini di gamberi (1 pezzo) (2 pezzi)

(2 pezzi)

D o €5 D o €5 o & ‘6

168 EBI YAKIMESHI*

Riso saltato con uova, verdure e
gamberi

& £k 6




169 POLLO YAKIMESHI*

Riso saltato con uova, verdure e pollo

r €5 50

170 RISO ALLA CANTONESE 171 THAI YAKIMESHI* 302 RISO AL CURRY

Riso saltato con uova, piselli e Riso saltato con frutti di mare, Riso al pollo con uova, curry e cipolla
prosciutto cotto peperoni e cipolla, funghi

/ €
65,50 O > £ @ 7 @ 5

303 GNOCCHI DI RISO 300 GNOCCHI DI RISO 301 HEFEN TAGLIATELLE
AL RISO
Verdure miste Verdure miste e gamber Verdure miste e manzo
5 £* 6 & 5

173 YAKI SOBA* 174 KAISEN YAKI UDON* 175 UDON PISTACCHIO*
Spaghetti di grano saraceno saltati Pasta giapponese con frutti di mare e Udon saltati con salmone, gamberi e
con gamberi, surimi e verdura mista, verdura, uova ed erba cipollina verdure miste e crema di pistacchio
uova e salsa soba, erba cipollina

NS 7 WoohsLe T Hoothd® @ 10




176 YAKI SOBA AL THE VERDE" 177 SPAGHETTI DI SOIA 178 SPAGHETTI DI SOIA

PICCANTE"
Pasta di grano saraceno al the verde Verdure miste Carne di maiale e peperone, cipolla
con pollo e verdure miste, uova ed erba cipollina
€ € €
o £ 8 W 5 W 6

179 SPAGHETTI DI RISO

Verdure miste, uova, erba cipollina

W L 6

180 SPAGHETTI DI RISO
CON GAMBERI*

Verdure miste, uova e gamberi,
erba cipollina

Wt €7

181 SPAGHETTI DI RISO
CON FRUTTI DI MARE"

Verdura mista, uova e pesce misto,
erba cipollina

ool s 6 R 8

183 RAMEN"

Spaghetti in brodo con carne di vitello

e verdure miste, erba cipollina

W £ €10




184 POLLO BASILICO”

Verdure e cipolla

L 6

7

N &
= 3

+
L

S CO N D | 185 POLLO ALLE MANDORLE 186 POLLO AL LIMONE*

W 2 €550 i o €5,50

187 POLLO AL CURRY" 188 POLLO IN SALSA CHILLY" 189 POLLO IN SALSA DI COCCO”
Verdure e cipolla Verdure e cipolla, piccante Verdure e cipolla
W %6 H< % W %

191 GAMBERETTI SALE E PEPE* 192 GAMBERI ALLE MANDORLE 193 GAMBERETTI LEMON*

Peperoni e cipolla Limone e cipolla

B &% %6 B £ o % B £ 6




194 GAMBERETTI IN SALSA

DI COCCO”

Verdure e cipolla

L e €6

197 MANZO AL BASILICO"

Manzo saltato con basilico, verdure e

cipolla

W 2 6

199 ZUPPA SOUP

Miso, tofu, alghe e erba cipollina

195 GAMBERETTI AL CURRY"

Verdure e cipolla

LR

196 GAMBERETTI AL BASILICO"

Verdure e cipolla

198 MANZO BAMBU*

200 ZUPPA AGRODOLCE

Tofu e verdure in salsa agro piccante,
erba cipollina

310 MANZO SHACHA

201 ZUPPA DI MANZO*

Curry rosso e pomodoro, funghi e
bambu e foglie di limone e
lemongrass

W 2 €5

202 ZUPPA DI GAMBERI*

Curry rosso e pomodoro, funghi e
bambu e foglie di limone e
lemongrass

P €5

203 ZUPPA DI POLLO"

Curry rosso e pomodoro, funghi e
bambu e foglie di limone e
lemongrass

W ‘4




Acqua 75cl
Coca Cola 33cl
Fanta 33cl
Sprite 33cl

The Limone/Pesca 33cl

Birra Peroni 33cl
Birra Peroni 66c¢l
Birra Heineken 33cl

Birra Heineken 66c¢l

€2,50 Lemonsoda 33cl
€2,50 Calice Bianco
€2,50 Calice Rosso
€2,50 Calice Rosato

€2,50 Calice Prosecco

BIRRA

Birra Nastro Azzurro 33cl

Birra Nastro Azzurro 66c¢l

Birra Asahi 33cl
Birra Asahi 50cl
Birra Sopporo 500ml
Tsingtao 66cl
Agricola Bionda 33cl

Agricola Rossa 33cl

Agricola Gluten Free 33cl

Te

Caffe

Amaro
Grappa
Liquori Cinesi

Sake

CAFFE E LIQUORI

€2,50
€4,00
€6,00
€5,00

€6,00

€3,00
€4,00
€3,00
€5,00
€3,00
€5,00
€4,00
€5,00
€6,00
€5,00
€4,00
€4,00

€4,00

€4,00
€1,00
€2,50
€2,50
€3,00

€4,00



¥ VINI BIANCHI 75CL

TIMO €15
San Marzano-Vermentino

Salento IGP

MALVASIA BIANCA €15

Sammarco-Uve Malvasia 100%

VERDECA PUREZZA €15
Sammarco-Uve Verdeca 100%

CHARDONNAY €15
Sammarco -Uve Chardonnay 100%

PINOT BIANCO €18

Sudtirol-Alto Adige DOC-Uve
Pinot Bianco

PINOT GRIGIO €18

Sudtirol-Alto Adige DOC-Uve
Pinot Grigio

SELIDA GEWURZTRAMINER €25

Sudetirol-Alto Adige DOC-Uve
Gewurztraminer

MULLER THURGAU €25

Sudtirol-Alto Adige DOC-Uve
Muller Thurgau

MORIZ PINOT BIANCO €25
Sudtirol-Alto Adige-DOC-Uve

Pinot Bianco

PEPI SAUVIGNON DOC €25

Sudtirol-Alto Adige DOC- Sauvignon
Vermentino Bolgheli D.O.C.

FALANGHINA DEL SANNIO €20
Mastrobernadino-D.0.C.-Campania

GRECO DI TUFO €20
Mastrobernadino-D.0.C.-

Campania

FIANO DI AVELLINO €20

Mastrobernadino-D.0.C. Campania

NOTTETEMPO 100% €25
BARRIQUE

Sammarco- |.G.P. Salento

Chardonnay

GRECO BIOLOGICO €20

Ladogana-Puglia IGT-Terre
Salde-Vol:13%

CHARDONNAY LAMA €18
DI PIETRA

Puglia-Cantina Diomede
100% chardonnay

FIANO HISTORY €18

Puglia-Cantina Diomede
100% Fiano

FOLIA BOMBINO BIANCO €18

Puglia IGP-CAntina Diomede
100% Bombino bianco

EDDA €30

San Marzano-Bianco salento- Vitigno
prevalentemente chardonnay

TALO FIANO SALENTO €18
San Marzano-Vitigno Fiano IGP

TALO VERDECA PUGLIA €18
San Marzano-Vitigno Verdeca IGP

TALO CHARDONNAY PUGLIA €18
San Marzano-Vitigno Chardonnay IGP

PIETRABIANCA €30

Tenuta Bocca di Lupo-Chardonnay
Castel del Monte

VERMETINO €30

Marchesi Antitori-Bolgheri Tenuta
Guado al Tasso

CHARDONNAY TORMARESCA €20

ROYCELLO €25
Tormaresca-Fiano Salento IGT.

V. BIANCHI
FRIZZANTE 75 CL
FURFANTE €15
Bianco

Rivera-Puglia-Vol.12%
AGORA €20

Terre Carsiche-1.G.T Valle d'itria

MAREMOSSO BIANCO €15
Torrevento-1.G.T.-Nord Barese

CHARDONNAY BIOLOGICO €20
Ladogana-Puglia IGT-Don Franc-Vol:12%



? V. ROSATI 75CL

MONTELPULCIANO €18
Passetti-Abruzzo-Vol. 13,50

MURGIA ROSA €20
Terre Carsiche-1.G.T. Murgia

GIOIA ROSA €25
Terre Carsiche-1.G.T. Murgia

PUNGIROSA €18
Rivera-Puglia-Vol.12%

SUSUMA’ €20
SUSUMANIELLO R.

Sammarco-Uve Susumaniello 100%

NEGRAMARO ROSATO €15
Sammarco-Uve Negroamaro 100%

CALAFURIA €25
Tormaresca-Puglia-Vol.12

FURIA DI CALAFURIA €45
Tormaresca-Puglia

TRAMARI €20
San Marzano-Rose di Primitivo

Salento IGP

AMAI SUSUMANIELLO €25

San Marzano - Salento IGP

NERO DI TROIA ROSATO €20
BIOLOGICO
Ladogana -Puglia IGT-Versura-Vol:13%

FOLIA NEGROAMARO

€
ROSATO 18
Puglia IGP-Cantina Diomede
100% negroamaro
NEPRICA ROSE €20
Tormaresca-Puglia IGT
SCALABRONE €30

Marchesi Antinori-Bolgheri rosato
Tenuta Guado al Tasso

9 V.ROSATI

FRIZZANTE 75CI

FURFANTE ROSATO
Rivera-Puglia-Vol.12%

AGORA ROSATO
Terre Carsiche-1.G.T. Valle diaria

MAREMOSSO ROSATO
Torrevento-1.G.T.-Nord Barese
Vol. 11%

AGLIANICO ROSATO
(BIOLOGICO)

Ladogana-Puglia IGT
Philomene-Vol:13%

€15

€20

€15

€20



? V. ROSSI 75CL

TELAMONE €30

Terre Carsiche-1.G.T. Puglia- Nero
di Troia

ARGIVO €30

Sammarco-Primitivo di
Manduria Riserva-D.O.P.

ALIPASSO €20
Sammarco-Aleatico-Puglia I.G.P.

MARASIA €20

Sammarco-Malvasia nera-
Salento I.G.P.

SOMIERO €25

Sammarco-Susumaniello
Salento- |.G.P.

susco €30

San Marzano-Sussumaniello
salento IGP

TALO SALICE SALENTINO €20

San Marzano-Vitigno 85% Negroamaro
15% Malvasia Nera-Puglia IG

TALO NERO DI TROIA €20

San Marzano- Vitigno nero di trovia
Puglia IGP

TALO NAGROAMARO SALENTO €20

San Marzano-Vitigno
negroamaro- Puglia IGP.

TALO PRIMITIVO MERLOT = €20

San Marzano-Vitigno
50%Primitivo-50%Merlot-Puglia IGP

LOCONE €30

Tenuta Bocca di Lupo-Cabernet
Sauvignon 100%-Castel del Monte

CHAMPAGNE”/
PROSECCO 75CL

PROSECCO DOC BRUT
Bottega-Vol.11%

PROSECCO DOC EX DRY
Bottega-Vol.11%

MILLESIMATO ROSE
EXTRA DRY

Bottega-Vitigno Chardonnay e Glera

PINK GOLD

Bottega prosecco doc rosé-Vol 11%
Vitigno glera-chardonnay-pinot

BELLAVISTA ALMA
GRANDE CUVEEO

Franciacorta Brut- Vol.12,50

BELLAVISTA ALMA
GRANDE CUVEENON

Franciacorta Brut- Vol.12,50

BELLAVISTA ALMA
GRANDE CUVEE ROSE®

Franciacorta Dosagio zero Rose'
Vol.12,50

BELLAVISTA CONVENTO

Franciacorta SS. Annunciata
Doc Bianco-Vol. 13,50%

BELLAVISTA UCCELLANDA

Franciacorta- Doc Bianco
Vol.13,50%

€15

€15

€22

€30

€50

€55

€65

€50

€50



Mochi Te Matcha (2 pezzi) €5,00

Mochi Mango (2 pezzi) €5,00
Cocco ripieno €6,00
Flate limoncello €5,50
Flute Mango e Passion Fruit €5,50
Tartufo Classico €4,50
Tartufo Bianco €4,50
Tartufo Nocciola €4,50
Tiramisu con savoiardi €5,00
Croccante alle mandorle €5,00
Croccante all'amarena €5,00
Black Biscuits €5,00
Limone ripieno €7,00
Profiteroles €7,00
Cheesecake €6,50
Gelato €5,50
Mousse Cocco €6,00
Mousse al mango €6,00
Mousse ai tre cioccolati €6,00
Mousse al pistacchio €6,00

Mousse al riso soffiato €6,00






