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The

APPETIZER
SIDERS

allergeni: Glutine, pesce

9

Olive, taralli, giardiniera, bocconcini tonici.

CROQUE MADAME

allergeni: Glutine, lattosio, uova

12

Pane in cassetta, prosciutto cotto, besciamella,
parmigiano reggiano, uovo pochè.

CROQUE MONSIEUR

allergeni: Glutine, lattosio

12

Pane in cassetta, prosciutto cotto, besciamella, 
parmigiano reggiano.

CLUB PASTRAMI
allergeni: Glutine, senape, lattosio.

12

Club sandwich con pastrami e senape ( a scelta caciocavallo fuso )

allergeni: Glutine, lattosio, pesce

12

Alici del Mar Cantabrico, burro, crostini
MAR CANTABRICO

‘

Coperto 1 euro



CAPRESE

CAESAR SALAD

FISH & CHIPS

SELEZIONE DI FORMAGGI

allergeni: Glutine, LATTOSIO

allergeni: Glutine, senape, lattosio, uova e derivati

allergeni: Glutine, senape, pesce, uova

allergeni: latte e derivati

9

10

12

12

Mozzarella caseificio Paradiso, pomodoro, basilico,
origano, pane carasau.

Lattuga, pollo, scaglie di parmigiano reggiano, uovo sodo,
pane raffermo, salsa Caesar.

Lingotti di baccalà, patate rustiche, letto di insalata, lime,
side di ketchup di datterino giallo, mayo al lime

Pastamolle in crosta fiorita, pecorino, vacca semi stagionato, blue stilton
serviti sempre con confetture ( ciliege nere, arancia, miele al tartufo e verdure di stagione).

The
APPETIZER

SNACK
Olive

Mandorle salate

Taralli
allergeni:frutta a guscio

allergeni: Glutine

2

2

2

Coperto 1 euro



BEVERAGE
& m

ore



BEVERAGE
COCA COLA 3

COCA COLA ZERO 3

TONICA 3

Tonica premium 4

Ginger Beer 3

Ginger Ale 3

Soft drinks 3

Acqua Panna 1,5

Acqua San Pellegrino 1,5

Coperto 1 euro



BIRRE
Estrella Galicia

alla spina - 20 cl.

3

Estrella Galicia
alla spina - 40 cl.

5

Estrella Galicia gluten free
in bottiglia - 33 cl.

3,5

Leffe Rituel 9
in bottiglia - 75 cl.

4

º

calice di vino
rosso - bianco - rosato

5*
*il prezzo potrebbe variare in base al vitigno/cantina. 

Chiedere più informazioni al personale.

Coperto 1 euro



La DR
IN
K lis
t



mate mate mate
Gelato mate, liquore mate, cordiale mate, fernet.

   

DRINK
list

fRESCHELLO
Gin Hendrick’s, liquore fiori di sambuco, cordiale cetriolo e zenzero

10

RAMOS COLADA
Rum 3 yrs, lime, cocco, panna, soda all’ananas, orange bitter.

10

M’AMI, NON UMAMI ?
Sake, chartreuse verde, cordiale shiso, the matcha, pepe Sichuan

10

SIESTA
Mezcal, Marsala, chartrause giallo, lime, chinotto.

10

MARIA
Cachaca, cordiale foglie di fico e canapa, lime, bitter violento.

10

PUNCH DELLA CASA
Jamaican rum, cordiale limone e tisana perla del Nilo, fava tonka.

9

In collaborazione con 10

Coperto 1 euro




