
Strada privata Zignago 16, Altamura
080 237 2341

BIRRA
FORST
THERESIANER PREMIUM LAGER 33CL

THERESIANER PREMIUM ROSSA 33CL

3.50

VIOLA LAGER 35CL 7.00
VIOLA ROSSA 35CL 7.00

VIOLA IPA 35CL 7.00
VIOLA 75CL 14.00

VIOLA SPINA 20CL  4.00
VIOLA SPINA 40CL   6.00

4.00

5.00

PERONI GRAN RISERVA 50CL 6.00

ACQUA VETRO 75CL

COCA-COLA VETRO

COCA-COLA ZERO 
VETRO 

3.00

3.00

3.00

FANTA VETRO 3.00

TÈ PESCA \ LIMONE

3.00ACQUA TONICA 
THOMAS HENRY

3.00

SOFT DRINKS

VINO ROSSO
VINO BIANCO
VINO ROSATO

20.00

20.00

20.00

VINO 0.37 CL BIANCO 15.00

PROSECCO 20.00

VINO

PANZEROTTI & FOOD LAB

CONCETTI DI GRANI

...A STARE

C H I P S  D I  P A T A T E
Chips di patate homemade e mayo aromatizzata

4.00

C R O S T O N E  N ° 1  -  4 CEREALI (3PZ)

Patata montata all’olio evo e rosmarino, pancetta 
arrotolata e zest di lime

Tacos di  semola alla curcuma e semi di papavero, 
prosciutto crudo, stracciatella, misticanza e pomodoro semi-dry

8.00

C R O S T O N E  N ° 2  -  4 CEREALI (3PZ)

Stracciatella, pomodoro verde, misticanza e  
capocollo di Martina Franca

7.00

C R O S T O N E  N ° 3  -  4 CEREALI (3PZ)

Salmone , mousse di fior di latte al lime , chips di 
pomodori e misticanza

8.00

T A C O S  (3PZ) 8.00

Per iniziare al meglio la tua esperienza di gusto con noi

Coperto 2€



I PECCATI
L’impasto ad alta digeribilità fatto con il lievito madre naturale 

firmato Stolfa è il cuore della nostra pizza fritta, 
un peccato a cui non puoi rinunciare

Salmone gravlax , concassé di gialletto e cetriolo, salsa yogurt e erba cipollina
S U P E R B I A 16.00

Tartufo estivo, caciocavallo podolico, mortadella appassita e polline di finocchio
L U S S U R I A 15.00

Pomodori in varie consistenze e cacioricotta
I R A 8.00

Prosciutto crudo e bufalina
I N V I D I A 10.00

Tonno rosso affumicato, crema di patate, pesto di zucchine alla scapece e nocciole
A C C I D I A 16.00

Capocollo di Martina Franca, mandorle al sale,  fior di latte, 
emulsione all’olio di mandorla e pomodoro datterino

G O L A 12.00

Pancetta arrotolata della Valle d'Itria, mousse di patata all’olio evo, 
pomodori arcobaleno e salsa verde

A V A R I Z I A  12.00

#SCICCHERIA

N U B E
Polletto ruspante CBT, patata cotta sotto cenere e
scamorza affumicata

S U M M E R  S P L A S H
Mazzancolla, stracciatella e pesto di zucchine

M U R G I A  &  F R I E N D S
Mozzarella, pomodoro, salsiccia fresca e funghi cardoncelli

M A R T I N E S E  
Capocollo, burrata e pomodoro secco

THE KING
Mortadella, pistacchio pralinato e spuma di stracciatella

4.00

A G G I U N T E
Senza lattosio
Bufala
Impasto curcuma e semi di papavero

1.00

1.00
1.50

FRITTO/FORNO

4.50

4.00

4.00

4.00

Nuovi abbinamenti studiati per deliziare il tuo palato

ORIGINALI

B A R E S E
Mozzarella e pomodoro

B U F A L I N A
Mozzarella di bufala, crema di pomodoro arrosto e basilico

P I S T A C C H I O S O
Mozzarella di bufala, pesto di pistacchio  e guanciale croccante

P I C C A N T I N O
Mozzarella, spianata piccante e crema di gorgonzola

VIII RE DE ROMA
Cacio, pepe nero e guanciale

2.50

FRITTO/FORNO

4.00

4.00

3.50

4.00

STANLIO & OLLIO
Mozzarella, pomodoro, mortadella e salsiccia secca

3.50

ESSENZA
Pomodoro, mozzarella, capperi e pepe

2.50

LIBIDINE
Concassé di pomodorino, crema di melanzane e
mozzarella di bufala

3.50

I panzerotti Stolfa che continuano a scrivere la storia

SCOTTANTE
Mozzarella, pomodoro, stracciatella, spianata piccante

3.00

Coperto 2€

A L L E R G E N I Vegano

Vegetariano

Senza lattosio

Senza glutine

Presenza di alcool

Presenza di maiale

Presenza di frutta secca

Presenza di crostacei 


